
LA CARTE DU SOIR

CÔTÉ TERRE

Salade verte

Salade mêlée

escargots gratinés au beurre maison (6 ou 12p)

crumble de champignons au sbrinz

maquis de foie gras aux pommes et pain d’épices

tartare de cerf, servi avec toasts et beurre

POUR COMMENCER

noisettes de cerf, sauce aux cranberries

émincé du braconnier

entrecôte de chevreuil, sauce porto et morilles

civet de cerf façon grand-mère

mignon de porc à la moutarde

tartare de cerf, servi avec frites, toasts et beurre
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pavé de saumon, beurre blanc

filet de loup de mer à la crème de morilles

LA CARTE DU SOIR

CÔTÉ MER

POUR F IN IR

Crème brûlée au baileys

tiramisù à la châtaigne et airelles

tartelette aux pommes et glace vanille
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Nos plats peuvent contenir des allergènes. notre personnel se fera un

plaisir de vous renseigner en cas d’intolérances ou allergies.

Tous nos plats sont servis à choix 

AVec spätzlis maison, riz basmati ou frites maison


