
LA CARTE DU SOIR

CÔTÉ TERRE

Salade verte

Salade mêlée

Carpaccio de Saint-Jacques et ses condiments, safran,
fines herbes et sa déclinaison d’œuf de saumon et de lump

Saladine de lardon, croûtons et son œuf poché

Feuilleté aux chanterelles fraiches et foie gras poêlé

escargots grâtinés au beurre maison

POUR COMMENCER

Pavé de bœuf, sauce Cornalin

Tartare de bœuf au parmesan et bolets 

Tartare de bœuf au champagne et morilles 
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Poêlée de gambas au curry vert

Farandole de poisson

Tartare de saumon aux fines herbes 

Tartare de dorade façon ceviche 

Tartare de thon au chorizo et mangue

LA CARTE DU SOIR

CÔTÉ MER

POUR F IN IR

Crème brulée à la framboise

Panna Cotta à la cerise

crumble de Fruits rouges et sa glace double crème

Parfait glacé à l’abricotine
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Nos plats peuvent contenir des allergènes. notre personnel se fera un

plaisir de vous renseigner en cas d’intolérances ou allergies.

Tous nos plats sont servis à choix 

AVec pâtes, riz basmati ou frites maison


